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Contenido

● Cultivos de origen americano

Presentación

El video busca despertar la curiosidad acerca de los alimentos de origen americano
que llegan a diario a nuestra mesa y las formas de cultivarlos en América Latina y
América Anglosajona.

Se plantean actividades áulicas tras observar el video:

● Comentar acerca de qué vegetales se consumen en las casas, si los compran
frescos o congelados, y cómo los consumen.

● Identificar aquellos que son originarios de América y que eran desconocidos
en Europa hasta la llegada de los europeos a este continente: como la papa o
el chocolate.

● Realizar en forma individual una lectura exploratoria sobre el tema con el libro
de América de AZ editores.

● Exponer a través de la participación oral las ideas generales sobre el tema.

● Realizar una búsqueda con los teléfonos celulares y tablets sobre los
cinturones agropecuarios y las grandes plantaciones.

Para ello, se sugiere que el/la docente sortee temas en la clase. Por ejemplo, un
grupo recopila información sobre el cinturón maicero, otro sobre el sojero, otro sobre
las plantaciones de café o de plátanos.

● Pintar y marcar en el mapa pizarra y luego en sus carpetas las distintas áreas
y formas de cultivo.

Actividad extra clase:

● Indagar acerca de qué se cocina en sus casas y qué vegetales se usan para
hacerlo.

● Realizar una composición en la que se aborde:

○ una introducción a la agricultura en América,



○ una parte final en la que, eligiendo una receta que se prepare en sus
casas, con los cultivos estudiados, expliquen cómo la realizan, si se
comen a diario o en ocasiones especiales.

La idea es que la composición individual resulte original y creativa. Articular con
Lengua para su redacción.

Echeverría, M. J. y Capuz, S. M. (2010). Geografía de América, 3ª ed. Uruguay, A-Z
editora.

Textos. Mapa pizarra. Fibrones. Mapas físicos, lápices de colores, herramientas
digitales que posean sus netbooks para buscar información.


